
Menu
Entrée, Plat ou Plat, Dessert 30€

Entrée, Plat, Dessert 36€
Entrée, Poisson, Viande, Dessert 52€

P O U R  C O N T I N U E R  D U  C Ô T É  D E  L A  M E R
Noix de saint Jacques juste rôties jus corsé, mousseline de céleri, pomme

granny smith (supp menu 4€)                                                                       29€                   
Filet de maquereaux grillé, huile de café, purée de pomme de terre fumée,

topinambour                                                                                                 24€

P O U R  D É M A R R E R  E N  D O U C E U R
Œuf de la ferme frit, purée de cèpes, bisque de langoustines crémeuse    13€ 
 Gravlax de truite de Borrèze, betterave, crème montée citronnée, blinis 13€
Raviole de foie gras Laleu sauce champignons copeaux de parmesan        14€

P O U R  T E R M I N E R  E N  G O U R M A N D I S E S

Assiette de fromages 100% Périgord, salade à l’huile de noix       10€
Entremet chocolat et bergamote                                                    12€
Le riz au lait très gourmand de ma grand-mère                            12€
Omelette Norvégienne marron glacé, clémentine                         12€

P O U R  G A R D E R  L E S  P I E D S  S U R  T E R R E
Noix de veau de la ferme Malledent, jus de viande, déclinaison autour du

butternut, crumble à la noisette                                                                 25€
Pavé de cerf sauce grand veneur, polenta crémeuse et potimarron rôti 24€

Planche 100%
Périgord

20€

«  J E  P E N S E  Q U E  N O U S  S O M M E S  D E S  M A R C H A N D S  D E
B O N H E U R ,  D E S  M A R C H A N D S  D E  P L A I S I R .  J E  P E N S E

Q U ’ U N E  S O R T E  D E  G É N É R O S I T É  E S T  I N D I S P E N S A B L E
Q U A N D  O N  E S T  C U I S I N I E R ,  I L  F A U T  Ê T R E  G É N É R E U X .  I L
F A U T  D O N N E R ,  P A R T A G E R  E T  A I M E R  D O N N E R  E T  F A I R E

P L A I S I R .  »
A L A I N  D U C A S S E


