
Menu
Entrée, Plat ou Plat, Dessert 30e

Entrée, Plat, Dessert 36e
Entrée, Poisson, Viande, Dessert 52e

P O U R  C O N T I N U E R  D U  C Ô T É  D E  L A  M E R

Pavé d’esturgeon de Neuvic rôti, syphon de pommes de terre, jus
corsé, condiment à l’anchois et au praliné

24€
Filet de dorade royale grillé, risotto au riz vénéré salade croquante

de fenouil, émulsion citronnée
25€

P O U R  D É M A R R E R  E N  D O U C E U R

Comme un pot de feu de la ferme Malledent, toast de moelle, sauce
tartare 13€ 

Lentilles de Beluga, filet de haddock crémeux de céleri 14€
  Cromesqui de cèpes à la tome des croquants, courge spaghetti à

huile de noix, émulsion de champignons 12€

P O U R  T E R M I N E R  E N  G O U R M A N D I S E S

Assiette de fromages 100% Périgord, salade à l’huile de noix
10€

Le coing et le spéculoos 12€
 La poire et l’estragon 12€

Gianduja, chocolat, tonka et noisette 12€

P O U R  G A R D E R  L E S  P I E D S  S U R  T E R R E

 Magret d’oie de Sarlat cuit à basse température, compotée de
chou, sauce au chocolat amer 25€

Poitrine de cochon de Sophie aux saveurs asiatiques,
mousseline de panais et crakers au sésame 24€

Planche 100%
Périgord

20€

“ L A  T A B L E ,  C ' E S T  L ' E N D R O I T  D E  D É T E N T E  E T  D E  C O N V I V I A L I T É
P A R  E X C E L L E N C E . . .  C ' E S T  P O U R Q U O I ,  I L  F A U T  É G A L E M E N T
U T I L I S E R  S O N  I M A G I N A T I O N  P O U R  V E N I R  C O M P L É T E R  L E S
E F F O R T S  D E  L A  C U I S I N E ” .
B E R N A R D  L O I S E A U


